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Geschmortes Schweinsbäckle
Ein Schweinsbäckle in Burgundersoße, 

Kartoffelsalat

12,90

Knusprig zarter Schweinebauch mit
Kartoffelgratin
24 Std. Sous vide gegarter

Schweinebauch, krossgebraten,

Kartoffelgratin & Bistrosenf

12,90

Backfisch mit
Kartoffel-Gurken Salat
Gebackenes Seelachsfilet, Remoulade,

Kartoffel-Gurkensalat, Salatsträußchen

16,90

Dinnele Kartoffel
Kartoffelscheiben, Lauch, Käse

+ mit Speck (+2,90)
+ mit Hegauer Landschinken (+2,90)
+ Räucherlachs (+4,90)

13,90

Gaisburger Marsch (Eintopf)
Rinderkraftbrühe, Rindfleisch, Karotte, 

Staudensellerie, Kartoffeln, Spätzle

10,90

Schwarzwurzelcrémesuppe
Schwarzwurzel, Weißwein,

Gemüsebrühe, Sahne

Pulled Pork Burger
Pulled Pork, Krautsalat, Salat, Tomate, 

BBQ-Sauce

Pulled Pork Wrap
Pulled Pork, Krautsalat, Salat, Tomate, 

BBQ-Sauce

Schupfnudeln
mit Sauerkraut & SpeckGulaschsuppe

Rindfleisch, Paprika, Zwiebel, Tomate,  

Rotwein, Gemüsebrühe

Linsensuppe
mit Gemüse, Kartoffeln, Wienerle

Saure Linsen
mit Spätzle & Saitenwurst

7,90

12,90

12,90

11,90

10,90

8,90

14,90

Winterzeit im Bistrogreth

Allergene & Zusatzstoffe finden Sie in unserem separaten Ordner
(erhältlich im Bistro)
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Nur Mittwochs
Halbes Rosmarinhähnchen aus dem Ofen 

mit Kartoffelsalat oder Pommes Frites

13,90 (mit Brot 9,90)


